CHAMPAGNE

BRICE

FAMILLE A BOUZY DEPUIS 1684

BRUT NATURE

CEPAGES
70 % Pinot Noir
30% Chardonnay

. "N ORIGINES

cha e Bouzy, Grauves, Loches sur QOurce,

BNCE Noé les Mallets.

VINIFICATION

L'é|evoge de \'stemb\oge est pro|omgé en fits ef en
cuves pendant 14 mois.

100 % vins de réserve.

DOSAGE
= 0 g/l BRUT NATURE

FLACONNAGES
Bouteille spéciale BRICE 75 ¢l

DEGUSTATION

EP (E\e\/gge Pro\omgé) est la version affinée
d'Héritage. Plus gastronomique, & la texture effilée,
EP gagne en \omgueur et salinité, sans sacrifié ce fruit
généreux qui sexprime avec éclat dans une version

non dosée.

SERVICE

CHAMPAGNE -‘OOC dOﬂS un seau A g‘OC@ avec d@ ‘IQOU WEI’O?CI’]Q et

BIUCE > que\ques g\@gons.

FAMILLE A BOUZY DEPUIS 1684 = ACCORDS METS/VINS

Apérmﬁ viandes blanches et POISSONS gr'\Hés,

ELEVAGE PRO!
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