CHAMPAGNE

BRICE

FAMILLE A BOUZY DEPUIS 1684

Hesitage

BRUT

CEPAGES
70 % Pinot Noir
30% Chardonnay

ORIGINES

CHABE . Bouzy, Grauves, Loches sur Ource,

BMCE Noé les Mallets.

VINIFICATION

Fermentation Q\Coo\\’que ef é\evoge en cuves sans

- @ -

fermentation mo\o\ocﬂque.
E\evoge d'une partie des vins de réserve en fits.

Conservation sur dépot de levures en cave 24 mois.

DOSAGE
< 5/l BRUT

FLACONNAGES

Demi-bouteille traditionnelle 37,5 cl
Bouteille spéciale BRICE 75 ¢l
Magnum spécial BRICE 150 ¢l
Jéroboam spécial BRICE 300 cl

DEGUSTATION

Nez : ouvert sur des arémes de fleurs blanches ou 'on
disﬂmgue la seve génereuse du pinof noir et la finesse

délicate du chardonnay.

CHAMPAGNE Bouche : souple, équilibrée, gourmande et bien
BRI( :E soufenue.
FAMILLE A BOUZ¥ DEPLIS- 186 SERVICE

10°C dans un seau & glace avec de l'eau fraiche et

quelques g\@gons.

ACCORDS METS/VINS

Apérmﬁ viandes blanches et POISSONS gr'\Hés,

22 Rue Gambetta - 51150 BOUZY - France - Tél : +33 (0)3 26 52 06 60

contact@champagne-brice.com - www.champagne-brice.com



