CHAMPAGNE

BRICE

FAMILLE A BOUZY DEPUIS 1684

Planc de Blancs

EXTRA BRUT - PREMIER CRU

CEPAGES
100% Chardonnay

ORIGINES

e Bouzy, Grauves.
CHAMPAGNE

BRICE VINIFICATION

Fermentation alcoolique et é\evoge en cuves et fits,
sans fermentation mo\o\ocﬁque.
Conservation sur dépot de levures en cave 24 mois.

DOSAGE
< 3 g/l EXTRA-BRUT

FLACONNAGES
Bouteille spéciale BRICE 75 ¢
Magnum spécial BRICE 150 ¢l

DEGUSTATION

Nez : attaque franche avec des arémes d'agrumes.
Bouche : vive, cristalline, tout en fraicheur
et en ¢légance.

SERVICE
10°C dans un seau & glace avec de l'eau fraiche et
quelques glacons.

CHAMPAGNE ACCORDS METS/VINS

Bm CE > Apéritif, tartare de saumon et de thon et poissons
e grillés.
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